


Egal, ob Familienfeier, gemütlicher Abend mit Freunden oder stimmungs­
volles Dinner zu zweit – dank ihres modularen Zubehörs passt sich die Feuer­
stelle von MORGEN DESIGN deinem Stil an. Reduziert, robust und individuell 
ist sie immer ein Blickfang. 

Stell dir vor, du sitzt mit Freunden und Familie 
am Feuer. Du hörst das Knistern der Flammen, 
das Lachen deiner Mitmenschen und der Duft 
von frisch Gegrilltem liegt in der Luft. Kein 
Tisch trennt euch, ihr seid alle beisammen, 
direkt am Feuer, mitten im Moment.

Genau dafür haben wir von MORGEN DESIGN 
die Feuerstelle entwickelt. Sie ist mehr als nur 
ein Grill: Sie ist ein Treffpunkt, ein Erlebnis und 
ein Mittelpunkt zugleich. Massiver Stahl, edles 
Design und durchdachte Details machen sie zu 
einer Bühne für unvergessliche Abende. Weg 
vom schnellen Konsum, hin zu echter Qualität, 
zeitlosem Design und geselligen Momenten!

ZUBEHÖR, DAS 
MITWÄCHST
Wir sind überzeugt: Eine Feuerstelle ist mehr 
als nur ein Grill. Sie ist so individuell wie die 
Menschen, die sie nutzen. Genau dafür wurde 
ein modulares Zubehörkonzept entwickelt.

Ob saftige Steaks auf der Plancha-Platte, 
Flammlachs am Brett oder deftiger Eintopf im 
Dutch Oven – du stellst dir deine Ausstattung 
so zusammen, wie es zu dir passt.

„Unsere Produkte werden so weit wie möglich direkt 
in Krauchenwies gefertigt. Dabei werden wir von einer 
engagierten Gruppe junger Unternehmer aus einem 
Umkreis von nur zehn Kilometern unterstützt, die uns 
in Produktion und Fertigung begleiten. So entstehen 
kurze Wege, höchste Qualität und echte regionale 
Wertschöpfung – für langlebige Produkte, die mit Stolz 
das Siegel „Made in Germany” tragen.” ~ Felix Morgen

MORGEN DESIGN 
FEUERSTELLE  
– MEHR ALS NUR  
EIN GRILL



FEUERSTELLE 
GRUNDMODUL
Das Grundmodul enthält alles, was du für einen entspannten Grillabend 
brauchst. Auf einer Arbeitshöhe von insgesamt 50,9 cm kannst du sowohl 
grillen als auch kochen. Die Plancha-Platte lässt sich leicht reinigen und 
dank der Ablaufbohrung in der Feuerkugel kann Regenwasser entweichen.

LIEFERUMFANG
1)  �FEUERKUGEL 

– Ø 1000 mm  
– 6 mm Stahl 
– Ablaufbohrung für Regenwasser

2) � PLANCHA-GRILLPLATTE 
– 10 mm Stahl 
– mit entnehmbarer Herdplatte

3) � AUFSTELLRING STANDARD

4)  �2 × TRAGEBAND  
Die zwei Tragebänder garantieren einen 
leichten Transport der Feuerkugel.



TISCHMODUL 
STANDARD
Seitenbrett ohne Aussparung.

TISCHMODUL 
MIT HALTER
Seitenbrett mit Halter für ein 
Handtuch oder Grillwerkzeug.

TISCHMODUL 
MIT BEHÄLTER (KLEIN) 
Seitenbrett mit Aussparun-
gen für 4 × 600 ml IKEA 365+ 
Behälter*.

TISCHMODUL 
MIT BEHÄLTER (GROSS) 
Seitenbrett mit Aussparun-
gen für 2 × 1000 ml und 1 × 
3000 ml IKEA 365+ Behälter*.

4 × TISCHMODUL  
FREI WÄHLBAR
4 × Seitenbrett nach Wahl.

INDIVIDUELLE  
GRAVUR 
Auf Wunsch personalisieren 
wir dein Seitenbrett mit einer 
Gravur. Damit wird deine Feu-
erstelle garantiert einzigartig.

MATERIAL & SCHUTZ
Die modularen Seitenbretter bestehen aus erstklassigem, besonders robustem Bambus. Das 
Naturmaterial überzeugt durch seine warme, natürliche Optik und angenehme Haptik. Die 
Oberflächen sind mehrfach mit hochwertigem Lack versiegelt, wodurch sie zuverlässig gegen 
Feuchtigkeit und alltägliche Beanspruchung geschützt sind. 

Als Naturprodukt ist Bambus jedoch nicht für eine dauerhafte, ungeschützte Bewitterung aus-
gelegt. Um die Optik und Lebensdauer der Seitenbretter langfristig zu erhalten, empfehlen wir 
eine geschützte Lagerung an einem trockenen, überdachten Ort. Durch diese Maßnahme lässt 
sich die Lebensdauer der Seitenteile deutlich verlängern und ihre hochwertige Anmutung bleibt 
über viele Jahre erhalten. Die Seitenteile sind aus diesem Grund abnehmbar.

* Die IKEA Behälter sind seperat erhältlich.

ERWEITERBARE 
TISCHMODULE
Die Seitenbretter sind in vier Varianten erhältlich und lassen sich einfach an 
der Feuerkugel befestigen. Sie bieten Ablageflächen für Essen, Getränke, 
Werkzeuge und vieles mehr.





WOK EINBRENNSERVICE
Deine Wok-Pfanne wird durch einen pro-
fessionellen Einbrennservice eingebrannt 
(externer Dienstleister).

WOK PROFESSIONELL 
– Ø 40 cm Wok, Karbonstahl  
– von Hand geklöppelt 
– zusätzlicher Eisengriff 
– Gastro-Qualität

WOK-PFANNE –  
FÜR DEN ETWAS 
ASIATISCHEN 
GENUSS

RICHTIGES 
EINBRENNEN & 
REINIGEN DER WOK-
PFANNE
Vor der ersten Nutzung sollte der Wok gründ-
lich mit warmem Wasser gereinigt und danach 
sorgfältig getrocknet werden. Anschließend 
ist der leere Wok auf das offene Feuer zu 
stellen und stark zu erhitzen. Sobald er heiß 
ist, kann eine kleine Menge hitzebeständiges 
Pflanzenöl dünn auf der Innenfläche verteilt 
und eingebrannt werden, bis sich eine dunkle 
Patina bildet. Dieser Vorgang kann mehrmals 
wiederholt werden.

Nach dem Kochen kann der Wok mit warmem 
Wasser ohne Spülmittel gereinigt und gut ge-
trocknet werden.

Um die Lebensdauer des Woks zu verlängern, 
empfehlen wir, ihn nach jeder Nutzung leicht 
einzölen und trocken zu lagern. Je häufiger 
der Wok benutzt wird, desto besser wird seine 
natürliche Antihaft-Oberfläche.

Mit der Wokpfanne kannst du deine Feuerstelle um eine vielseitige Kochmög­
lichkeit erweitern. Darin kannst du Gemüse, Fleisch oder Pfannengerichte 
direkt über der Glut zubereiten. So entstehen intensive Röstaromen, die das 
Kochen am offenen Feuer besonders geschmackvoll machen.



FLAMMLACHSBRETT
– Halterung aus Edelstahl 
– �Flammlachsbrett aus Holz für einen  

besonders aromatischen Lachs

ERSATZBRETT
Frischer Genuss dank neuem Flammlachs-
brett aus Holz.

FLAMMLACHS-
BRETT – FÜR 
DAS PERFEKTE 
AROMA
Mit dem Flammlachsbrett wird deine Feuerstelle zum echten Hingucker! 
Schon nach kurzer Zeit über dem Feuer entsteht ein saftiger, aromatischer 
Flammlachs. Perfekt für gesellige Runden am Feuer!

RICHTIGE ANWENDUNG 
DES FLAMMLACHS-
BRETTS
Das Flammlachbrett sollte vor dem Grillen 
für mehrere Stunden oder über Nacht in 
Wasser eingelegt werden. Anschließend 
kannst du den Lachs einspannen und nach 
Belieben würzen – besonders lecker ist er mit 
frischen Zitronen. Fixiere ihn danach mit den 
Schrauben und platziere das Brett mithilfe 
der seitlichen Halterung über der Flamme.



WAFFELEISEN – 
FÜR DAS SÜSSE 
DESSERT

RICHTIGE ANWENDUNG 
DES WAFFELEISENS
Zunächst muss das Waffeleisen in die dafür 
vorgesehene Vorrichtung eingesetzt und 
langsam über der Flamme erwärmt werden. 
Wenn es gut durchgewärmt ist, sollte es 
großzügig mit Öl oder Backtrennfett be-
sprüht werden, damit sich die Waffeln später 
problemlos lösen. Anschließend kannst du 
den Teig einfüllen, das Waffeleisen schließen 
und es während des Backens immer wieder 
drehen. So entstehen gleichmäßig gebräunte 
Waffeln von beiden Seiten. Sobald sich das 
Eisen leicht öffnen lässt, sind die Waffeln per-
fekt gebacken: außen knusprig, innen locker 
und bereit für den Verzehr.

Knusprige Waffeln direkt über der Flamme: Mit unserem Waffeleisen in Herz­
form gelingen perfekte Ergebnisse im Handumdrehen. Dank der einfachen 
Handhabung und unkomplizierten Pflege ist es ideal für gemütliche Abende 
am Feuer. Ein echtes Highlight für jede Feuerstelle!



UNTERGESTELL 
FÜR DEINE 
FEUERSTELLE

AUFSTELLRING 
STANDARD
– 51 cm Arbeitshöhe 
– �im Lieferumfang des Grund-

moduls enthalten

AUFSTELLRING 
SONDERHÖHE
Auf Anfrage kann eine 
Sonderhöhe des Aufstellrings 
gefertigt werden.

UNTERGESTELL  
MIT ABLAGEFLÄCHE
– 90 cm Arbeitshöhe 
– �Ablagefläche aus zellimprä-

gnierten Kiefernholz

UNTERGESTELL  
MIT ABLAGEFLÄCHE 
UND GABELSCHUHEN
– 90 cm Arbeitshöhe 
– �Ablagefläche aus zellimprä-

gnierten Kiefernholz
– �Gabelschuhe für einen 

leichten Transport

DAS UNTERGESTELL  
MIT ABLAGEFLÄCHE
Das Untergestell mit Ablagefläche macht 
deine Feuerstelle zu etwas Besonderem. 
Dank einer Arbeitshöhe von insgesamt 90 cm 
kannst du entspannt kochen, grillen und 
servieren, ohne dich bücken zu müssen. Die 
Ablageflächen aus zellimprägniertem Kie-
fernholz sind nicht nur schön, sondern auch 
absolut pflegefrei. 

Es gibt viele  Möglichkeiten, deine Feuerkugel aufzustellen. Du kannst dabei 
zwischen einem Gestell aus modernem, langlebigem, pulverbeschichtetem 
Stahl in Grau oder aus sandgestrahltem Stahl, der mit der Zeit eine gleich­
mäßige Rostpatina entwickelt, wählen. Optional ergänzt eine Rasenkante aus 
Cortenstahl mit Kiesfüllung das Gesamtbild auf stilvolle Weise.

Sie sind dauerhaft gegen Verwitterung, 
Schädlingsbefall und Fäulnis geschützt und 
verfügen über eine 30-jährige Hersteller-
garantie. Mit diesem Untergestell ebnest du 
den Weg für viele zukünftige Erweiterungen. 
Ein Modul, das deine Feuerstelle schöner und 
praktischer macht – und zum Mittelpunkt un-
vergesslicher Momente wird. 



ABDECKPLANE 
– OPTIMALER 
SCHUTZ VOR 
WIND & WETTER
Die maßgefertigte Abdeckplane schützt deine Feuerstelle zuverlässig vor 
Regen, Schnee und Staub. Sie ist aus hochwertigem, wetterfestem Material 
gefertigt und bietet so das ganze Jahr über optimalen Schutz. Dank der sta­
bilen ZIP-Zug-Befestigung sitzt die Plane auch bei Wind sicher.
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BÜRO & FERTIGUNG
MORGEN DESIGN

Blumenweg 5/1 
72505 Krauchenwies/Ettisweiler

(besuchbar nur nach Absprache,  
kein Ausstellungsbereich)

KONTAKT
Felix Morgen

Mobil & WhatsApp: +49 1575 4763790 
E-Mail: morgendesign.outdoor@gmail.com 
Instagram: @morgendesign


